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Zutaten:

Springform 26 cm Durchmesser
250 g Butter

250 g Zucker

5 Eier

Schale von 1 Zitrone

250 g Mehl

2 TL Backpulver

Butter fiir die Form
etwa 150 ml Zitronensaft
150 g Puderzucker

Zubereitung:

Butter cremig riihren, Zucker und Eier zugeben und gut riihren. Zitronenschale, Mehl
und Backpulver mischen und unterriihren. In eine gefettete Springform geben und im
heiflen Ofen bei 175 °C rund 45 bis 50 Minuten backen. Etwas abkiihlen lassen, dann
mit einem Holzstibchen mehrmals einstechen.

125 ml Zitronensaft mit 100 g Puderzucker verriihren und den Kuchen damit
betriufeln. Kuchen in der Form ganz auskiihlen lassen. Ubrigen Puderzucker und
Zitronensaft verriihren und die Oberfliiche des Kuchens damit verzieren.

Auf den ausgekiihlten Kuchen das Tortenfoto legen und das Geschenk iiberreichen.



